




$16.900

•

•
•

Camarones
ecuatorianos 12 und
Ostiones 10 und
Machas 10 und

$14.900

$16.900
$16.900

•

•
•

Camarones
ecuatorianos 12 und
Pulpo baby 4 und
Ostiones 10 und

$13.900

$13.900
$16.900

•

•
•

Camarones
ecuatorianos 12 und
Pulpo baby 4 und
Ostiones 10 und

$13.900

$13.900
$16.900

$12.400

$9.400



$17.900

$17.900

$17.900

$15.900

$4.900

$4.500



$13.900

$17.900

$13.900

$15.900

$14.900

$10.900
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S

04 E N S A L A DA S

Mix de hojas verdes, aceitunas negras en rodajas, tomate cherry, crutones 
y parmesano con su aderezo.

$10.900

Cremosa mezcla de alcachofa, palta, pepino, mayonesa 
y hierbas frecas, acompañado de totopos recién hechos.

TA R  TA R  D E  A LC AC H O FA

$10.900

Suave mezcla del tradicional chupe de costa, preparado con champiñones salteados.

C H U P E  D E  C H A M P I Ñ O N E S



P L ATO S  C O M P U E S TO S05

1. Medallón de congrio frito acompañado 
de pastelera de choclo y coronado con 
ensalada chilena.

2. Filete de congrio plancha a la menier, 
acompañado de arroz cremoso de locos.

$16.900C O N G R I O

1. Filete de salmón con salsa holandesa 
acompañado de bastones de papas y 
ratatouille de la casa.

2. Cancato de Autor: costra de 
philadelphia, parmesano y ciboulette 
gratinado, acompañado de champiñones 
al limón.

$15.900S A L M Ó N

$12.900

$9.900

1. Filete de pesca frito en salsa ranchera, 
gajos de papas y champiñones al 
ciboulette.

2. Filete de pesca a la plancha con 
camarones al pil-pil acomapañado de 
puré.

R E I N E TA
M E R L U Z A

$13.900

Rellena con carne de jaiba, salsa 
bechamel y philadelphia al ciboulette.

L A S A Ñ A  D E  JA I BA



1. Filete de pesca frito con salsa 
acevichada y habas salteadas con quinoa.

2. Filete de pesca a la plancha con salsa 
tatsuki (yogurt, ajo, pepino, menta, 
limón), vegetales en tempura de cerveza.

L E N G UA D O $16.900

$15.900

$12.900

$12.900

1. Filete de pesca frito marinado, arroz 
cremoso a la salvia y vegetales salteados.

2. Filete de pesca a la plancha con maitre 
hotel de loco y alcaparras, puré aligot y 
mix de hojas verdes.

V I E JA
RO L L I Z O
B I L L AG AY

$13.500

1. Filete de pesca frita marinada en ajo y 
limón, salsa de yogurt y menta, arroz 
basmati y mix de hojas verdes y tomate 
cherry.

2. Filete de pesca a la plancha con salsa 
bearnesa, puré aromatizado en albahaca 
y ratatouille.

A L BAC O R A /
C O RV I N A

P L ATO S  C O M P U E S TO S05



06C

A R N E

S

1. CRIOLLO: asado con salsa de queso 
azul, papas salteadas y mix de hojas 
verdes.

2. CAMPESTRE: marinado en ajo y 
semillas de mostaza, acompañado con 
pastelera de choclo coronado con 
ensalada chilena.

300 gr de carne de res cocinado en el 
punto de su agrado. (inglesa, a punto, ¾, 
bien cocido)

$17.900F I L E T E

1. Pechuga de pollo asada, salsa de 
champiñones y papas salteadas con 
parmesano y perejil.

2. Pechuga de pollo asada, salsa de miel 
y mostaza, papas fritas y mix de hojas 
verdes.

$9.400P O L LO

Bastones de pollo crispy, papas fritas, 
mini ensalada de lechuga y tomate.

$8.900M E N Ú  N I Ñ O S



$16.900
$15.900
$16.900
$13.500
$13.500
$15.900
$12.900
$12.900
$12.900
$9.900

$3.000
$3.000
$3.000

$4.000
$3.000
$3.000

Arroz perla
Puré

$3.400
$3.400
$3.400

$3.000
$4.000
$4.000
$4.000

$9.400
$17.900
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$4.900

$4.500

$4.200

$4.200

$4.200

08



$3.200

$1.500

09



$3.200
$3.200

$3.800

330CC

Royal
Heineken sin alcohol

$5.000Austral Calafate 500cc

$5.000
$7.000
$3.800
$3.800
$3.500
$3.800

Whisky Johnnie Walker
Whisky Jack Daniel´s
Ron Havana Club
Vodka Stolichnaya
Pisco Mistral
Tequila Olmeca

10






