


INTRODUCCION CARTA RESTAURANT:
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Vivir en una cuidad costera nos brinda un mar de posibilidades en cuanto a gastro-
nomia, buscando transformar lo cotidiano en nuevas sensaciones al paladar, romper
esguemas e ir un paso mas alla para brindar nuevos matices y evocar la cocineria de
antano; manteniendo y respetando nuestro origen con ingredientes locales, entre-
gandoles el sello que nos caracteriza. Asimismo, buscamos dejar huella en cada una
de las personas que degusten nuestra cocina.

Ambicionamos el objetivo de transformar las preparaciones tradicionales de costa
en busca del equilibrio entre necesidad y placer, reafirmando nuestros origenes a
través de sabores que fusionan nuestra cocina de autor con la cocina mediterra-
nea/oriental. Asi intencionamos la innovacidn, dirigida a comensales, cuya
experiencia también exige matices culinarios emergentes. Con ayuda de nuestro
territorio, buscamos llegar a la emocidn palpitante de sabores, aromas y texturas,
siempre enfocandonos en un sentir con un fin, con un propdsito, que es amor

por el sabor.




$16.900

$14.900

$16.900
$16.900

$13.900

$13.900
$16.900

$13.900

$13.900
$16.900

LOS VILOS

RESTAURANT



$17.900

$17.900

$17.900

$9.800

LOS VILOS

RESTAURANT

$15.900




CHUPES

Caldo de locos, sofrito de la casa con un
toque de crema y parmesano, espesado
con pan rallado estilo japonés.

LOCO 100 gr (3 und) $17.900
CAMARON 100 gr $13.900
JAIBA 100 gr $13.900
MARISCOS 100 gr $9.800
CALDILLOS

Caldo de pescado, sofrito de la casa,
vino blanco, un toque de crema, zana-
horia en ldminas y papas.

CONGRIO (250 gr) $17.900
VIEJA (250 gr) $15.900

PAILA MARINA

Preparacion caliente de mix de maris-
cos desconchados, camarones, loco,
pulpo baby, pinza de jaiba y mariscos
en concha cubiertos de caldo de pesca-
do, sofrito de la casa, vino blanco, un

toque de crema.
$10.900



PAD THAI s$s.900

Preparacion del medio oriente que
fusiona una sedosa pasta de arroz
tableada con vegetales de estacién
salteados en jengibre, ajo y oliva,
con un toque cremoso a coco.

OPCIONES DE PROTEINA:
-Con bastones de pechuga de pollo

salteados. $10.900
-Con camarones ecuatorianos
salteados. $12.500

BUDDHA BOWL s8.900

Mix de hojas verdes, vegetales de
estacion y legumbres del dia saltea-
dos en oliva. Tomate, palmito, aceitu-
nas, cebolla morada, pepino.

TAR TAR DE ALCACHOFA s10.900

Cremosa mezcla de alcachofa, palta, pepino,
mayonesa y hierbas frescas, acompanado de totopos
recien hechos.

CHUPE DE CHAMPINONES s$10.900

Suave mezcla del tradicional chupe de costa, preparado con champinones salteados.

04

ENSALADA TEMPLADA ENSALADA TEMPLADA
DE POLLO, PALTA, APIO CON CAMARONES
Y PARMESANO: APANADOS:

Bastones de pechuga de pollo asado
sobre mix de hojas verdes, gajos de palta,
lunas de apio con dressing de cilantro.

Mix de hojas verdes, mango y albahaca
coronada con camarones ecuatorianos
apanados y dressing de coco.

$7.900 $9.900

ENSALADA CESAR: $3.900

Mix de hojas verdes, aceitunas negras en rodajas,
tomate cherry, crutones y parmesano
con su aderezo.

OPCIONES DE PROTEINA:
LOS VILOS -Con bastones de pechuga de pollo salteados $10.900
RESTAURANT -Con camarones ecuatorianos salteados $12.500
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TOS COMPUESTOS

LENGUADO $17.900

1. Filete de pesca frito con salsa
acevichada y habas salteadas con quinoa.

2. Filete de pesca a la plancha con salsa
tatsuki (yogurt, ajo, pepino, menta,
limoén), vegetales en tempura de cerveza.

ALBACORA/
CORVINA

$13.500

1. Filete de pesca frita marinada en ajo y
limén, salsa de yogurt y menta, arroz
basmati y mix de hojas verdes y tomate
cherry.

2. Filete de pesca a la plancha con salsa
bearnesa, puré aromatizado en albahaca
y ratatouille.

VIEJA $15.900
ROLLIZO $12.900
BILLAGAY $12.900

1. Filete de pesca frito marinado, arroz
cremoso a la salvia y vegetales salteados.

2. Filete de pesca a la plancha con maitre
hotel de loco y alcaparras, puré aligot y
mix de hojas verdes.
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()5 PLATOS COMPUESTOS

CONGRIO $16.900

1. Medallén de congrio frito acompafnado
de pastelera de choclo y coronado con
ensalada chilena.

2. Filete de congrio plancha a la menier,
acompainado de arroz cremoso de locos.

SALMON $15.900

1. Filete de salmdn con salsa holandesa
acompaiado de bastones de papas y
ratatouille de la casa.

2. Cancato de Autor: costra de
philadelphia, parmesano y ciboulette
gratinado, acompanado de champifones

al limén.
REINETA $12.900
MERLUZA $9.900

1. Filete de pesca frito en salsa ranchera,
gajos de papas y champifones al
ciboulette.

- 2. Filete de pesca a la plancha con

L camarones al pil-pil acomapanado de
?‘ .“' puré.
—_ § . .
|
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FILETE $17.900

300 gr de carne de res cocinado en el
punto de su agrado. (inglesa, a punto, 34,
bien cocido)

1. CRIOLLO: asado con salsa de queso
azul, papas salteadas y mix de hojas
verdes.

2. CAMPESTRE: marinado en ajoy
semillas de mostaza, acompaiado con
pastelera de choclo coronado con
ensalada chilena.

POLLO $9.400

1. Pechuga de pollo asada, salsa de
champiinones y papas salteadas con
parmesano y perejil.

2. Pechuga de pollo asada, salsa de miel

y mostaza, papas fritas y mix de hojas
verdes.

MENU NINOS $8.900

Bastones de pollo crispy, papas fritas,
mini ensalada de lechuga y tomate.



PLATOS PRINCIPALES

AGREGADOS TRADICIONALES

ENSALADAS: GUARNICIONES:

Chilena $3.000 | Papas fritas $4.000
Surtida $3.000 | Arroz perla $3.000
Papas Mayo $3.000 | Puré $3.000

AGREGADOS DE ESPECIALIDAD

PESCADOS:

Congrio $16.900
Vieja $15.900
Lenguado $17.900
Corvina $13.500
Albacora $13.500
Salmon $15.900
Rollizo $12.900
Bilagay $12.900
Reineta $12.900
Merluza $9.900
CARNES:

Filete de res $17.900
Pechuga de pollo $9.400

GUARNICIONES:

Papas salteadas $3.000
Arroz cremoso de loco $4.000
Quinoa con vegetales salteados $4.000
Pastelera de choclo $4.000
ENSALADAS:

Griega $3.400
César $3.400

Rusa $3.400
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PASTAS
LASANAS

2. Lasana de Jaiba (salsa bechamel,

jaiba, ciboulette, phlladelphla queso y
pomodoro) $13.900 ' . ;

2. Lasafia pollo espinaca (sélsa becha- Y
mel, pollo en cubos, esplnaca queso y
pomodoro) $11.900 '
3. Lasafa del huerto (char'npiﬁo"nes',"
zapallo italiano, tomates, berenjena, '
salsa bechamel, pomodoro, espinacay
pimientos). $10.900

PASTA LARGA

OPCIONES FETTUCCINE Y TONNARELLI
CONSULTAR DISPONIBILIDAD CON EL GARZON

1. Fruti di mare, camarones, loco, fondos de alcachofa y
pescados en su caldo, con un toque de vino blanco, mante-
quilla, piel de limén y hierbas frescas. $13.900

2. Al pomodoro, de la casa con tomates, apio y cebolla

confitados. $9.900

3. Al pesto, Cremoso pesto de la casa con camarones
ecuatorianos salteados. $10.900
NOQUIS

DE PAPA

1. Salteados con camarones, ajo, mantequilla, salvia,
parmesano y nueces trozadas. $10.900

2. Champifones salteados en mantequilla, con un toque de
crema, parmesano y hierbas frescas. $9.900

3. Banados con cremosa salsa de jaiba, un toque a eneldo
y parmesano. $10.900

LOS VILOS
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PAPAYAS ALEGRES:

Sorbet naranja, espuma de chirimoya
y papaya confitada.

TIRAMISU:

Gel de café vainillado,
bizcocho esponja con piel de limén y
mousse de queso crema.

3 LECHES:

Copos de merengue,espuma de 3
leches sobre bizcocho esponja de
vainilla.

BROWNIE/VOLCAN DE CHOCO-
LATE:

Tibio sobre salsa de la casa, fruta de
estacion, crumble con frutos secos y
qguenel de helado del dia.

CREPE SUZETTE:

Crepe banada en salsa beurre Suzette
coronado con quenel de helado de
vainilla.
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FRIAS

AGUA MINERAL $1.500

JUGO NATURAL (Mango/Piia / $3.200
Frutilla)

JUGOS NATURALES ESPECIALES
(chirimolla -frambuesa - meldén) $3.900

LIMONADAS (Tradicional / Albahaca jengibre /
Menta Jengibre) $3.800

BEBIDAS

Coca Cola
Sprite

Pepsi

Pepsi Zero
Bilz

Pap

Limén Soda
Crush

Kem

CALIENTES

Té
Café

LOS VILOS
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CERVEZAS s:s0cc

Kuntsmann Torobayo $3.600
Royal $3.200
Heineken sin alcohol $3.200
Heineken $3.200
Austral Calafate $3.800
Sol $3.200

ESPECIALES

Kunstmann Torobayo 500cc $5.000
Heineken 650cc $4.800
Austral Calafate 500cc $5.000

APERITIVOS

Pisco Sour $3.700
Mango Sour $3.700
Amareto Sour $6.900
Chardonnay Sour $4.500
Whisky Sour $6.200

COCTELES

Mojito $5.200
Aperol $6.400
Ramazzotti $6.400

DESTILADOS

Whisky Johnnie Walker $5.000
Whisky Jack Daniel’s $7.000
Ron Havana Club $3.800
Vodka Stolichnaya $3.800
Pisco Mistral $3.500
Tequila Olmeca $3.800

VINOS

Sauvignon blanc - Chardonnay -
Carmenere - Cabernet Sauvignon

*Preguntar por botellas disponibles







